
Das Gasthaus zum Freischütz in Landshut zählt mit über 450 Jahren Geschichte zu den 
traditionsreichsten Wirtshäusern Bayerns. Seit Kurzem wird der Betrieb von der Pianka Gastronomie 
geführt, die bayerische Wirtshauskultur mit Einflüssen aus Südtirol verbindet. Im Mittelpunkt 
stehen Regionalität, Nachhaltigkeit und höchste Produktqualität mit Zutaten aus der Region und von 
ausgewählten Produzenten.

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir ab sofort eine stellvertretende Restaurantleitung 
(m/w/d), die mit Leidenschaft für Gastronomie, Organisationstalent und Gastgebermentalität unser 
traditionsreiches Gasthaus unterstützt. Gemeinsam mit der Restaurantleitung sorgst du für einen 
reibungslosen Serviceablauf und dafür, dass sich unsere Gäste rundum wohlfühlen.

Weitere Informationen:
Besetzungstermin: ab sofort bzw. nach Vereinbarung  |  Bewerbungszeitraum: ab sofort
Arbeitsort: Gasthaus & Hotel zum Freischütz in 84028 Landshut

Dein Interesse ist geweckt? Dann freuen wir uns auf Deine aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen 
mit Lebenslauf, Zeugnissen und Gehaltswunsch sowie möglichem Eintrittsdatum.
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Pianka Gastro GmbH
Am Steinfeld 7
85469 Walpertskirchen

Bewerbungen unter:
bewerbung@pianka-gastro.de
www.pianka-gastro.de/karriere

Wir bieten: 
•	 Eine verantwortungsvolle Führungsposition in einem traditionsreichen Gasthaus
•	 Ein wertschätzendes Umfeld in einem etablierten Unternehmen
•	 Arbeiten in einem familiären und engagierten Team
•	 Attraktive und pünktliche Vergütung inkl. Zuschläge
•	 Möglichkeit von Fortbildungen

Dein Profil:
•	 Erfahrung in der Leitung eines Gastronomiebetriebs von Vorteil
•	 Mehrjährige Erfahrung in der Gastronomie, idealerweise in einer leitenden Position
•	 Organisationstalent sowie ausgeprägte Führungsqualitäten
•	 Gastgebermentalität und hohe Serviceorientierung
•	 Kommunikationsstärke, Teamgeist und souveränes Auftreten
•	 Sehr gute Deutschkenntnisse

Deine Aufgaben:
•	 Verantwortung für den operativen Restaurantbetrieb (Küche, Service & Events)
•	 Führung und Weiterentwicklung des Teams
•	 Erstellung von Dienstplänen sowie Organisation der Arbeitsabläufe und Personalplanung
•	 Sicherstellung eines reibungslosen Serviceablaufs
•	 Sicherstellung von Qualität, Gastfreundschaft und Gästezufriedenheit
•	 Lagerhaltung, Controlling & Budgetverantwortung

GASTHAUS ZUM FREISCHÜTZ

Stellv. Restaurantleitung (m/w/d)


